
VITRINES
- Versions pour PÂTISSERIE, 
  CAFETERIA, BOULANGERIE, 
  PIZZA, CRÉME-GLACÉE, 
  CHOCOLATS, CHARCUTERIE et 
  TAKE-AWAY froid et chaud
- Vitrage frontal avec systéme 
  d’ouverture hydraulique 
- Éclairage LED
- Intérieur en acier inox
- Comptoir libre-service pour pain
- Les versions avec réserve 
  réfrigérée ont un contrôleur 
  indépendant du froid

  OPTIONS:
- Plan d’exposition laqué ou en 
  Corian®

- Vitrage frontal pirolytique 
- D’autres couleurs pour finition 
  intérieure et extérieure

SEMI VERTICAUX
- Versions pour CHARCUTeRIE,
  BOISSONS, REPAS PRETS  
  et SUSHI préemballé
- Étagères avec éclairage LED
- Étagères en verre
- Rideau de nuit avec rebobinage 
  controlée
  
  OPTIONS:
- Plan d’exposition laqué ou en 
  Corian®

- D’autres couleurs pour finition 
  intérieure et extérieureDAISY
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Longueur sans joues 

Temp. de fonctionnement  
(T. Amb.= 25°C  H.R.= 60%) 
 

Donnés techniques

Puissance nominale 230V~/50Hz

TDA - Surface d’exposition 

Puissance frigorifique*
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Temp. de fonctionnement  
(T. Amb.= 25°C  H.R.= 60%) 
 

Donnés techniques

Puissance nominale 230V~/50Hz

TDA - Surface d’exposition 

Puissance frigorifique*
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versions & donnés techniques  DAISY
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ISOTECH vitrines et comptoirs
273 rue du Champs du Garet - 69400 ARNAS
Tél. 04 74 65 91 05 - Fax: 04 74 65 91 06
comercial@isotech.fr

Merci bien de votre intérêt pour nos produits; assurez-vous que cette information est mise à jour et valide. Les données présentées dans cette brochure sont succeptibles d’évolution après sa publication 
en décembre 2018. La société ISOTECH se réserve la possibilitéd’effectuer des modifications dans la construction, forme, apparence et caractéristiques techniques de ses équipements, options et accessoires. 
Des changements sont possibles dans la reproduction des couleurs dues à la technique d’impression. Les illustrations contiennent des éléments en option et accessoires qui ne font pas partie des spécifications 
de série. L’information incluse de cette brochure n’est pas une suggestion ou proposition de vente, ni prétend engager contratuellement le fabicant et ses revendeurs. Toutes les données concernant l’équipement 
sont fournies à titre indicatif. Pour obtenir des informations actualisées, veuillez contacter ISOTECH au 04 74 65 91 05 .


